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INSTITUTE

DESTAQUE DE SERVICO
TREINAMENTO E CERTIFICACOES

TREINAMENTO BASICO EM

HIGIENIZACAO

O CFS Institute tem um compromisso com o desenvolvimento

de profissionais na industria de alimentos. Com isso em mente,
temos o prazer em oferecer Nosso Treinamento Basico em
Higienizagao a profissionais da industria de alimentos que desejam
obter conhecimento e informagdes sobre higienizagao para
avancar na industria de processamento de alimentos e, por fim,
garantir a seguranca de todos. Este curso € um pré-requisito

para nossa Certificacao Avangada para Lideres da Industria de
Alimentos.

OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM

¢ Identificar os componentes criticos em programas de
higienizacao/limpeza eficaz

e Reconhecer o impacto da higienizacao e limpeza para
o sucesso de longo prazo dos negdcios

e Aplicar programas, conhecimento técnico e métodos
de conformidade regulatéria, como FSMA ou
regulamentos locais

e Adotar componentes de um programa de
monitoramento ambiental bem-sucedido, incluindo
técnicas eficazes de teste swab, validacao e
verificagao, e como implementar medidas corretivas

e Obter resultados consistentes e verificaveis
executando etapas sequenciais do processo para
limpeza umida e seca e diferenciar qual método é
apropriado com base na avaliagao do produto e do
processo

e Reconhecer a finalidade e o valor de procedimentos
de limpeza por escrito eficazes

e Desenvolver procedimentos padrao de higiene
operacional (PPHOs)

¢ Influenciar e motivar colegas em diferentes setores
a adotar suas fungoes criticas em programas bem-
sucedidos de higienizacao e seguranca dos alimentos

O Treinamento Basico em HigienizagZo é altamente eficaz e
exclusivo gracas a abordagem interativa e pratica relacionados
aos conteudos disponibilizados em sala de aula. As sessoes
sao0 ministradas por especialistas no assunto reconhecidos pela
industria da Commercial Food Sanitation e os participantes séo
testados para ajudar a garantir a competéncia proficiente nos
tépicos de treinamento oferecidos. No final do treinamento de
2> dias, a conclusao bem-sucedida sera reconhecida com um
emblema e certificado digital.

www.commercialfoodsanitation.com

TOPICOS DE TREINAMENTO

O treinamento inclui higienizacéo umida, higienizacdo seca,
monitoramento ambiental, verificacao e validacao de alérgenos,
desenvolvimento de procedimentos de limpeza por escrito
(PPHOs), avaliagéo do projeto de equipamentos higiénicos,
automacao de limpeza, programa de limpeza periddica (incluindo
o Cronograma Mestre de Higienizagao) e execucéo, controle de
pragas, manutencao e higienizagao, e lideranca eficaz para o
sucesso da higienizagao.

SESSAO DEDICADA

Vocé gostaria de uma sessao apenas para sua empresa? Todos
0s cursos estao disponiveis como sessdes dedicadas, 0 que
inclui a possibilidade de usar o local de treinamento para uma
reuniao interna apds o término do treinamento. Entre em contato
€coNnosco para obter mais informagdes: training@cf-san.com.

Acesse nosso site para obter informa-
coes sobre as datas de treinamento
mais atuais, disponibilidade e precos:
http://bit.ly/CFS Training
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COMECE HOJE MESMO! DESENVOLVA A
PAIXAO PELA SEGURANCA DOS ALIMENTOS EM

SUA ORGANIZACAO

INSCRICAO

Os custos de inscricao e participacao no treinamento de 22

dias incluem configuracao da sala de aula e atividades, apostilas

com 0s materiais de treinamento, certificado de concluséo,
almocgo e happy hour em grupo.

Os participantes que se inscreverem antecipadamente tém
direito a um desconto na compra antecipada. Limitamos a
participacao por ordem de inscricao para que possamos
garantir que cada participante receba uma experiéncia de
aprendizagem ideal. Visite nosso site para obter informacgoes
sobre as taxas de treinamento em sua moeda local.

CALENDARIO DE TREINAMENTO

Oferecemos sessoes praticas de Treinamento Basico em
Higienizacao, Treinamento em Design Higiénico e Certificacao
Avancada nas instalacdes de treinamento da Intralox em Nova
Orleans, Amsterda, Xangai, Melbourne e Sao Paulo.

As sessdes podem se esgotar rapidamente e abrimos
continuamente novas sessdes para inscricao.

€ € Adorei o Treinamento Basico
em Higienizacao! E um curso muito
valioso. Sem duvida, é um pré-
requisito para qualquer equipe de
gestao de higienizacao recém-
contratada nos primeiros quatro
meses de trabalho. ,,

Vincent Zwit, Diretor de CQ de Alimentos e Seguranca
na Ed Miniat

SOBRE A COMMERCIAL FOOD SANITATION

A Commercial Food Sanitation € uma empresa Intralox que integra consultoria estraté-
gica, experiéncia e treinamento para fornecer solugoes duraveis para os desafios que
as fabricas de processamento de alimentos enfrentam para garantir a seguranca e a

TREINAMENTO ADICIONAL

CERTIFICAGOES CFS

Obtenha conhecimento e proficiéncia abrangentes em design
higiénico, higienizacao e lideranca na industria de alimentos
com uma certificacao CFS. A certificacao aperfeicoa seu
curriculo e melhora significativamente a seguranga dos
alimentos em toda a industria.

As Certificacbes CFS combinam treinamento presencial com
aprendizado on-line. Testes de conhecimento sao realizados
para garantir que os participantes compreenderam o suficiente
adquirindo proficiéncia nos tépicos abordados.

WORKSHOPS

Os Workshops CFS acontecem nas instalagdes do cliente,
permitindo que toda a sua equipe participe com o minimo de
deslocamento. Nossos instrutores especialistas realizam uma
visita prévia para conhecer sua fabrica antes do workshop.
Isso permite que eles incluam exemplos visuais e especificos
de suas instalacdes, criando uma experiéncia personalizada e
mais eficaz.

Visite nosso site para saber mais sobre as diferentes
certificacoes e workshops disponiveis.

Entre em contato conosco para obter
. recomendacoes gratuitas sobre os

melhores caminhos de aprendizado

JE— para sua empresa, fabrica ou equipe a
LUl fim de atingir suas metas de seguranca
dos alimentos:
www.commercialfoodsanitation.com/
training-certifications
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higiene dos alimentos. Oferecemos sessoes praticas de Treinamento Basico em Higie-

nizagao, Treinamento em Design Higiénico e Certificagao Avangada nas instalages de

An Intralox Company

treinamento da Intralox na América do Norte, Europa, Asia-Pacffico e América Latina.

www.commercialfoodsanitation.com

Pagina 2 de 2

© 2023 Intralox, L.L.C. 5012948_PT



