m=CFS

INSTITUTE

DESTAQUE DE SERVICO
TREINAMENTO E CERTIFICACOES

SESSOES DE TREINAMENTO

DEDICADAS

REFORCE O CONHECIMENTO TECNICO DA SUA EQUIPE E
DESENVOLVA RELACIONAMENTOS INTERNOS POSITIVOS

SANITATION

ESSENTIALS TRAINING

\ COMPLETED

‘ ‘A CFS oferece o melhor treinamento do mundo, para
programas de higienizacao, para fabricacao de alimentos...
Mal podemos esperar para trabalhar continuamente e
melhorar com a metodologia CFS.9Y

Michael Blue, Gerente de Higienizagao da Aryzta Bakery

Crie uma cultura de seguranca dos alimentos para toda a sua
equipe com o treinamento do CFS Institute. As sessdes de As
sessoes de Treinamento Béasico em Higienizac&o, Treinamento em
Design Higiénico e Certificacdo Avancada estao disponiveis como

sessoOes dedicadas reservadas especificamente para sua empresa.

Trabalhar em conjunto em atividades praticas e competir em
desafios comuns sobre higienizacao e design higiénico motivam
sua equipe a desenvolver interesses em comum, tudo isso
enguanto promove 0 compromisso da sua empresa com a
seguranca dos alimentos.

Sessdes dedicadas permitem que uma empresa reserve uma aula
completa de treinamento, reunindo os membros da equipe em
qualguer um de nossos locais globais. Use esse momento para
reforgar o comprometimento da sua empresa com a Seguranga
dos Alimentos, e faca uso de salas de reunides para o restante do
seu tempo conosco.

COMO FUNCIONA?

Reserve uma sessao para sua equipe: até 24 pessoas para o
Treinamento Basico em Higienizacédo e Treinamento em Design
Higiénico e até 18 pessoas para a Certificacdo Avangadas de
Lideres da Industria de Alimentos. As sessdes sé&o oferecidas
em cinco locais globalmente: Nova Orleans, Amsterdd, Xangai,
S&o Paulo e Melbourne.

As sessoes de Certificacdo Avancada sao oferecidas somente
em nosso local em Nova Orleans, EUA, em inglés.

O QUE ESTA INCLUIDO?

e Configuracao de sala de aula e atividades

e Materiais de treinamento

e Transporte do hotel

e Suporte logistico

e Uso da sala de treinamento para reunides internas

e Almoco e happy hour em grupo

www.commercialfoodsanitation.com

‘ ‘O Treinamento Basico em Higienizacao foi
uma oportunidade fantastica para as pessoas
aprenderem mais sobre diferentes praticas de
higienizacao. Este treinamento é um workshop
completo em que os participantes podem ver os
desafios reais da limpeza de alérgenos e explorar
metodologias de limpeza a seco e umida. Ao
participar das atividades de higienizacao, ele
desafia a compreensao dos participantes e os
motiva a transformar as atividades de higienizacao
em oportunidades de melhoria estruturada com
uma mentalidade voltada para a seguranca. , ,

Liam Murphy, Gerente de Qualidade da Integridade dos
Negdcios da Jacobs Douwe Egberts

Entre em contato conosco para obter mais informacgoes
e reservar uma sessao dedicada para a sua empresa
hoje mesmo em training@cf-san.com.
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