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CERTIFICACAO EM DESIGN HIGIENICO

O CFS Institute tem um compromisso com

o desenvolvimento de profissionais na industria de alimentos.
Como parte dessa missao, orgulhosamente apresentamos

a nossa Certificacdo em Design Higiénico, uma jornada

de aprendizagem abrangente e combinada que constroi

e reforga o conhecimento sobre design higiénico. Neste
programa, vocé obtera as ferramentas e as habilidades
necessarias para aplicar, melhorar e manter

o design higiénico em suas instalacdes de processamento de
alimentos.

Objetivos de aprendizagem

¢ Implementar principios de design higiénico nos
equipamentos e instalacées

e Desenvolver estratégias e argumentos para
incentivar e aprovar projetos mais higiénicos

e Gerenciar projetos e tomar decisdoes com impacto
de curto ou longo prazo

e Impactar o design de equipamentos e instalacées
para melhorar a operacao e a seguranca dos
alimentos

ETAPAS DA CERTIFICAGAO EM DESIGN HIGIENICO
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Treinamento em Design
Higiénico

Médulos digitais

SOBRE A COMMERCIAL FOOD SANITATION

A Commercial Food Sanitation € uma empresa da Intralox que integra consultoria
estratégica, experiéncia e treinamentos para fornecer solugcoes duraveis para os .

Simulacéo de caso

e Criar equipes multifuncionais que trabalham juntas
na realizacao de uma meta compartilhada para
resolver problemas de design

A Certificagao em Design Higiénico combina aulas on-line
com sessdes de treinamento presencial. Os participantes
realizarao uma sessao presencial de Treinamento em Design
Higiénico (HDT) e mddulos on-line adicionais para aprofundar
o conhecimento sobre design higiénico, e uma simulacao de
caso final.

Obter a Certificagdo em Design Higiénico da CFS gera
credibilidade profissional, oferece oportunidades de avanco
de carreira e comprova seu conhecimento e compromisso
com o design higiénico. Nosso programa de recertificagao
(renovagao obrigatdria a cada trés anos) garantira que sua
educacéo esteja atualizada.

Visite nosso site para obter mais
informacoes sobre nossa Certificacao
em Design Higiénico e sessoes de
treinamento:

http://bit.ly/CFS Training
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desafios que as fabricas de processamento de alimentos no mundo todo enfren-

tam para garantir a seguranca e a higiene dos alimentos. Oferecemos sessdes

An Intralox Company

praticas de treinamento nas instalagdes da Intralox na América do Norte, Europa,

Asia-Pacifico e América Latina.

www.commercialfoodsanitation.com
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TREINAMENTO EM DESIGN HIGIENICO

O Treinamento em Design Higiénico, que oferece uma
abordagem abrangente sobre design higiénico de
equipamentos, infraestrutura e padrdes de fluxo nas
instalacdes de processamento de alimentos, € parte

integrante do programa de Certificagao em Design Higiénico.

Embora faca parte do programa de Certificagdo em Design
Higiénico, esta disponivel para os participantes como um
treinamento independente.

Objetivos de aprendizagem

e Aplicar principios de design higiénico aos
equipamentos e instalacoes

e Avaliar como e por que o design higiénico afeta
a seguranca dos alimentos e utilizar as ferramentas
disponiveis

e Reconhecer quem deve estar envolvido quando
os projetos afetarem a seguranca dos alimentos

e Vivenciar e discutir os desafios diarios do design
higiénico, e as possiveis solucoes

No final do treinamento de 2V2 dias, a conclusdo bem-
sucedida sera reconhecida com um selo e certificado digital.

INSCRICAO

Os custos de inscricéo e participagao da Certificacao
em Design Higiénico incluem Treinamento em Design
Higiénico presencial, modulos on-line adicionais e
comprovante de certificacao (selo digital).

O Treinamento em Design Higiénico esta disponivel
como instrugéo independente. Os custos de inscricao

e participacao no treinamento de 22 dias incluem
configuracéo da sala de aula e atividades, apostilas

com 0s materiais de treinamento, certificado de concluséo
(selo digital), almogo e jantar em grupo.

Limitamos a participagé&o por ordem de inscricao para
que possamos garantir que cada participante receba uma
experiéncia de aprendizagem ideal. Visite nosso site para
obter informagdes sobre as taxas de treinamento em sua
moeda local.

www.commercialfoodsanitation.com

Pagina 2 de 2

Clmmble
Who hwhd 7
FM Platsic

CALENDARIO DE TREINAMENTO

Oferecemos sessoes praticas de Treinamento Basico

em Higienizacao, Treinamento em Design Higiénico

e Treinamento Avancado sobre o Impacto da Higienizagao
nas instalagcoes de treinamento da Intralox em Nova Orleans,
Amsterda, Xangai, Melbourne e Sao Paulo.

As sessbes podem se esgotar rapidamente e abrimos
continuamente novas sessoes para inscricao.

E5CFS Entre em contato conosco para obter
CERTIFICATION recomendacoes gratuitas sobre os
Hygienic Design melhores caminhos de aprendizado para

sua empresa, fabrica ou equipe, a fim

e de atingir suas metas de seguranca dos
[ L hathe

alimentos:
TRAINING www.commercialfoodsanitation.com/
Hygienic Design training-certifications

€ £ No geral, este treinamento [de design
higiénico] foi um divisor de aguas. Estou
indo para casa com uma visao diferente.
Obrigado.9Y

Gilberto Jimenez, Engenheiro de Fabrica da Impossible Foods
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