
卫生设计培训
作为 Commercial Food Sanitation 的一项新举措，食品

卫生学院致力于为食品行业培养专业的卫生人才。怀揣

着这一使命，我们非常乐意向希望学习设备与设施卫生

设计关键细节的食品行业专业人员提供卫生设计培训。

该课程是参加高级食品行业领导力培训的预备课程。

学习目标

•  应用设备和设施的卫生设计原则

•  了解卫生设计如何以及为什么会影响食品安全， 

辨别哪些工具可用 

•  有机会真正体验各种日常卫生设计挑战

•  为所在公司提供短期和长期的卫生设计解决方案

•  明确哪些人需要参与到影响食品安全的项目中以及

如何朝着共同目标有效协作

•  为卫生设计项目制定商业案例制作策略 

在课堂中提供的动手实践和实际应用材料的机会，这让卫

生设计培训课程变得非常有效且独具特色。该课程由行

业公认的食品卫生学院学科专家授课，并会对学员进行

测试，以确保他们熟练掌握培训主题内容。在为期两天

半的培训课程结束时，顺利学完课程者将获得结业证书。

培训主题

培训内容包括现行卫生设计标准指南、清单、法规、设

备卫生设计原则、设施设计的卫生原则、交通模式、分

区、选材与兼容性、管理水电气等基础设施的重要性和

项目管理基础知识。

专享课程

您是否希望专门为您的公司安排一次课程？所有课程都可作为

专享课程提供，包括在培训结束后使用培训地点作为贵公司召

开内部会议的场所。请通过如下电子邮件联系我们以获取更多

信息：training@cf-san.com。

注册和费用

为期两天半的培训课程的注册及参加费用包括课堂和车

间学习、培训教材讲义、结业证书、午餐和聚餐。 

培训费为 1395 美元/1195 欧元/7800 元人民币，提前

报名者可享折扣。我们本着先到先得的原则限制参与人

数，以确保各参与者均能获得良好的学习体验。

CFS 培训护照的办理目前仅需 4800 美元，只允许个人从

购买日期开始的两年期限内参加卫生要点培训、卫生设计

培训和高级培训。
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想了解更多信息或进行注册，请访问 www.commercialfoodsanitation.com。

关于 COMMERCIAL FOOD SANITATION

作为英特乐的子公司，Commercial Food Sanitation 通过整合战略咨询、专业知识

和培训，为全球的食品加工厂应对食品安全和卫生挑战提供持久耐用的解决方案。

我们在北美、欧洲和亚洲的英特乐训练基地提供结合动手实践的卫生要点培训、 

卫生设计培训和高级培训。

培训日程表

我们在北美、欧洲和亚洲的英特乐训练基地提供结合动手实践的卫生要点培训、卫生设计培训 

和高级培训。

课程可能很快就会售罄，我们会持续开设新的注册课程。 

进修

立即开始：激发组织内员工对食品安全的热情。请联系我们，获取有关贵公司、工厂或团队实现食品安全目标的有效学习途

径的免费建议：training@cf-san.com。

访问我们的网站可获得最 
新培训日期和可用信息： 
http://bit.ly/CFS_Training

数字化培训

作为帮助您实现食品安全和卫生目标的 CFS 承诺的一部

分，我们除了提供面对面的动手实践培训外，还正在开

发附加的数字化培训。

数字化培训旨在培养您的食品安全、卫生和卫生设计专

业技术和知识，方便您和您的团队成员在自己的工作场

所中成长和不断发展。 

查看今天提供的内容，并继续关注更多数字化培训课程。

www.commercialfoodsanitation.com/digital-training/

研讨会

在定制研讨会上，我们会为您的工厂提供 CFS 培训。 

•  FoodSafe 输送机研讨会

•  卫生研讨会

让您的整个团队参加为期一天半的培训课程，使用来自

您工厂的实例进行培训。时长和参与人数可根据您的学

习目标和定制日程按需调整。 

www.commercialfoodsanitation.com/workshops/

想了解更多信息或进行注册，请访问 www.commercialfoodsanitation.com。


