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food sanitation™

5 SUGGERIMENTI PER MIGLIORARE
L'EFFICIENZA DI SANIFICAZIONE UTILIZZABILI
IMMEDIATAMENTE DAL VOSTRO TEAM

Molte soluzioni ai problemi di sanificazione piti comuni sono semplici da applicare e apportano notevoli miglioramenti alle attivita
quotidiane del vostro stabilimento. Di seguito riportiamo cinque suggerimenti sulla sanificazione che consentono di pulire in
modo efficace e ridurre il rischio di ritardi di avvio causati dalla necessita di ripetere la pulizia.

l'II-~ UGELLI DEI TUBI FLESSIBILI

Evitate la contaminazione togliendo gli ugelli dei tubi flessibili dal pavimento.

CONTROLLI

Per evitare contaminazioni future, sanificate i controlli prima di coprirli per
la pulizia a umido.

COMPONENTI DELL'APPARECCHIATURA

Posizionare I'apparecchiatura su scaffali o carrelli personalizzati durante
la pulizia per garantire che i componenti non tocchino mai il pavimento.
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ISPEZIONI POST-SANIFICAZIONE
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v ‘ Esaminate attentamente I'apparecchiatura con una torcia prima di autorizzare
v: , ['avvio della produzione.
I - SPRUZZI ECCESSIVI
[ :-“ K Sciacquare dall'alto verso il basso a bassa pressione per evitare spruzzi

eccessivi e la contaminazione di tubazioni e zone adiacenti.

Guardate le brevi demo di questi suggerimenti per la sanificazione e molto altro ancora,
in modo da metterli in pratica presso la vostra struttura.
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https://www.youtube.com/playlist?list=PLtP9DcDg-m7-xHIynj5pqIDlZkQNiQnf_

