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5 ZASAD SKUTECZNEJ DEZYNFEKCJI,
KTORE TWOJ ZESPOE. MOZE WDROZYC JUZ TERAZ

Wiele rozwigzan typowych problemdw zwigzanych z utrzymaniem higieny tatwo wdrozy¢, a moga przynies¢ one znaczaca poprawe
w codziennegj dziatalnosci zaktadu. Ponizej przedstawiamy pie¢ wskazdwek dotyczacych dezynfekdji, ktdre usprawnig czyszczenie
i ograniczg ryzyko opdzniert w uruchamianiu systemu powodowanych koniecznoscig powtdrzenia procesu utrzymania czystosci.

DYSZE WEZY

Unikaj zanieczyszczenia dysz wezy, odktadajgc je na miejsca
SEE— przechowywania zlokalizowane powyzej poziomu podiogi.

ELEMENTY STERUJACE
o Przed przykryciem elementéw sterujacych na czas czyszczenia na mokro

zdezynfeku;j je, aby zapobiec zanieczyszczeniu w przysztosci.

ELEMENTY SPRZETU

Podczas czyszczenia sprzet potdz na specjalnie do tego celu
przystosowanych regatach lub wozkach tak, aby nie dotykat podtogi.

INSPEKCJE PO DEZYNFEKCJI

J=
j < ‘ Przed przystapieniem do produkgiji doktadnie sprawdz stan sprzetu
v: , za pomocay latarki.

—— NADMIERNE NATRYSKIWANIE

Sptukaj od gory do dotu pod niskim cisnieniem, aby ograniczy¢ nadmierne
natryskiwanie i unikng¢ zanieczyszczenia krzyzowego sasiadujgcych
przewoddw i otoczenia.

Obejrzyj krotkie prezentacije tych i innych wskazdwek dotyczacych higieny, aby moc je wdrozy¢ w zaktadzie.
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https://www.youtube.com/playlist?list=PLtP9DcDg-m7-xHIynj5pqIDlZkQNiQnf_

