NOTA INFORMATIVA DE LA APLICACION
AIM GLIDE PARA PANADERIA Y REPOSTERIA

AIM GLIDE: AUTOMATIZACION DELICADA
E HIGIENICA PARA PANADERIA Y
REPOSTERIA

El equipo Active Integrated Motion™ (AIM™) Glide de
Intralox es una solucion de automatizacion delicada

e higiénica que elimina los tiempos de inactividad no
programados y los atascos. Ademas, requiere un 75 %
menos de mantenimiento y un 50 % menos de tiempo de
limpieza que los desviadores de tablillas metdlicas. El equipo
AIM Glide™ es facil de limpiar, presenta un funcionamiento
seguro, No necesita lubricacion y elimina la necesidad de
mano de obra para eliminar atascos y realinear el producto.

MENOS DE MANTENIMIENTO

75 0/0 QUE LA TECNOLOGIA

TRADICIONAL

Ventajas

Automatizacion fiable y sin atascos

¢ Reduce el mantenimiento total en un 75 %

e Elimina los tiempos de inactividad no programados

e Manipula de forma delicada los productos,
manteniendo su orientacion

Disefo higiénico y seguro para los alimentos

e La mitad de tiempo de limpieza

¢ No requiere lubricacion

Estructura modular simplificada
¢ No requiere protectores

e Hace menos ruido que los brazos mecanicos

¢ Requiere menos piezas moviles y menos tiempo de
ingenieria

Para obtener mas informacidon sobre la implementaciéon de AIM Glide en sus operaciones de panaderia y
reposteria, péngase en contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente de Intralox.
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