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5 TIPPS ZUR VERBESSERUNG DER
REINIGUNGSEFFIZIENZ, DIE [HR TEAM
SOFORT UMSETZEN KANN

Viele Losungen fur haufig anzutreffende Herausforderungen im Bereich der Hygiene sind ganz einfach einzusetzen und bringen dabei
enorme Verbesserungen fUr den taglichen Betrieb Ihrer Anlage. In diesem Artikel finden Sie funf ,Sanitation Saver“-Tipps, die Ihnen helfen,
sie effektiv zu reinigen und das Risiko von Verzogerungen bei der Inbetriebnahme aufgrund einer erneuten Reinigung zu reduzieren.

] SCHLAUCHDUSEN

Vermeiden Sie Kontaminierungen, indem Sie die SchlauchdUsen nicht direkt
D am Boden installieren.

um eine zukunftige Kontaminierung zu vermeiden.

GERATEKOMPONENTEN

LLegen Sie die AusrUstung flr die Reinigung auf maBgeschneiderte Gestelle
oder Wagen, um zu vermeiden, dass die Komponenten den Boden berthren.

BEDIENELEMENTE
o Desinfizieren Sie Bedienelemente vor dem Abdecken fUr die Nassreinigung,

UBERPRUFUNG NACH DER DESINFEKTION

=
j < ‘ Unterziehen Sie die Anlage mit einer Taschenlampe einer genauen Sichtprifung,
v: , bevor Sie die Freigabe erteilen und die Produktion starten kann.

- SPRUHNEBEL

Spulen Sie die Anlage von oben nach unten mit geringem Druck ab, um
unkontrollierten Sprihnebel und daraus resultierende Kreuzkontaminierungen
von nah beieinanderliegenden Leitungen und der Umgebung zu vermeiden.
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Sehen Sie sich eine kurze Demonstration dieser Hygienetipps an und viele weitere nitzliche Tipps rund um lhre Anlage an.
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https://www.youtube.com/playlist?list=PLtP9DcDg-m7-xHIynj5pqIDlZkQNiQnf_

