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5 CONSEJOS PARA MEJORAR LA EFICIENCIA
DE LA HIGIENIZACION QUE SU EQUIPO PUEDE
IMPLEMENTAR

Muchas de las soluciones a los problemas mas habituales relacionados con la higienizacion son sencillas de aplicar y aportan
enormes mejoras a las operaciones diarias de su planta. A continuacion, le ofrecemos cinco consejos de Sanitation Savers que
le ayudaran a aumentar la eficacia de las labores de limpieza y a reducir el riesgo de que se produzcan retrasos en la puesta en
marcha causados por una limpieza ineficaz.

4 Ef BOQUILLAS DE MANGUERA

No coloque las boquillas de manguera en el suelo para evitar su contaminacion.
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CONTROLES

Higienice los controles antes de cubrirlos para la limpieza en humedo para
evitar posibles contaminaciones.

COMPONENTES DEL EQUIPO

Coloque el equipo sobre bastidores o carros adaptados durante la limpieza
para evitar que los componentes caigan al suelo.
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INSPECCIONES TRAS LA HIGIENIZACION

Examine el equipo detenidamente con una linterna antes de dar el visto
bueno y comenzar la produccion.
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PULVERIZACION EXCESIVA

Enjuague desde arriba hacia abajo a baja presion para controlar el exceso
de pulverizacion y evitar la contaminacion cruzada de las lineas adyacentes
y los alrededores.
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Vea breves demostraciones de estos y otros consejos de higienizacion para que pueda ponerlos en practica en sus instalaciones.
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https://www.youtube.com/playlist?list=PLtP9DcDg-m7-xHIynj5pqIDlZkQNiQnf_

