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food sanitation™

5 DICAS PARA MELHORAR A EFICIENCIA
DA HIGIENIZACAO PARA SUA EQUIPE
IMPLEMENTAR AGORA MESMO.

Muitas solucdes para os desafios comuns de higienizacao sao simples de aplicar e trazem enormes melhorias as operacoes
didrias da sua fabrica. Aqui estao cinco dicas de economia em saneamento para ajuda-lo a realizar higienizagdes com eficiéncia
e reduzir o risco de atrasos causados por uma nova limpeza.

l,' I-- BOCAIS DE MANGUEIRAS
Evite a contaminagéo ao guardar os bocais de mangueiras no chéo.
G
CONTROLES
o Higienize os controles antes de cobri-los para realizar a limpeza umida,
para evitar contaminagéo futura.
COMPONENTES DO EQUIPAMENTO
Coloque o equipamento sobre racks ou carrinhos sob medida durante
a higieniza¢ao para garantir que os componentes nunca toquem o chao.
/= ‘ INSPECAO POS-HIGIENIZACAO
j < Examine o equipamento com uma lanterna antes de assinar a liberagao
v: , do equipamento para producao.

. EXCESSO DE PULVERIZAGCAO

Enxague de cima para baixo usando uma pressao baixa para controlar
0 excesso de pulverizacao (overspray) e evitar a contaminagéo cruzada
de linhas de producéao adjacentes e o ambiente.
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Assista a demonstracoes rapidas dessas dicas de higienizagéo para que vocé possa coloca-las em pratica em sua fabrica.

Veja as demonstracoes aqui
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https://www.youtube.com/playlist?list=PLtP9DcDg-m7-xHIynj5pqIDlZkQNiQnf_

