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food sanitation™

5 CONSEILS VISANT A AMELIORER L'HYGIENE
QUE VOTRE EQUIPE PEUT METTRE EN CEUVRE DES
A PRESENT

De nombreuses solutions aux problemes d'hygiene courants sont simples a appliquer et apportent des améliorations
considérables aux opérations quotidiennes de votre usine. Voici cing conseils de SanitationSaver pour vous aider a nettoyer
efficacement et a réduire le risque de retards de mise en route causeé par un deuxieme nettoyage.

/"L- BUSES DE FLEXIBLE

Evitez toute contamination en rangeant les buses de flexible au-dessus du sol.

COMPOSANTS DE L'EQUIPEMENT

Posez I'équipement sur des racks ou sur des chariots adaptés pendant le
nettoyage afin de vous assurer que les composants ne touchent jamais le sol.

COMMANDES
o Afin d'éviter toute contamination future, désinfectez les commandes avant
de les recouvrir pour un nettoyage humide.

INSPECTIONS APRES NETTOYAGE

J=
j < ‘ Examinez attentivement I'équipement a |'aide d'une lampe torche avant de
v: , valider son nettoyage et de le remettre en production.

- PULVERISATION EXCESSIVE

Rincez I'équipement de haut en bas a basse pression pour contréler toute
pulvérisation excessive et éviter toute contamination croisée des lignes
adjacentes et de I'environnement de travail.

Visionnez de courtes démonstrations de ces conseils d'hygiene et plus encore afin de les mettre en pratique dans votre installation.

Voir les démonstrations
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https://www.youtube.com/playlist?list=PLtP9DcDg-m7-xHIynj5pqIDlZkQNiQnf_

