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TECHNOLOGIE THERMODRIVE®

LES SEPT ÉTAPES DE LA DÉSINFECTION 
PAR NETTOYAGE À SEC

CONSEILS DE SÉCURITÉ IMPORTANTS

• Respectez la procédure en vigueur de verrouillage/étiquetage de l'équipement de votre 

usine.

• N'introduisez jamais vos mains ni des outils dans un tapis transporteur en marche.

ÉQUIPEMENTS DE PROTECTION INDIVIDUELLE 

    

SYSTÈME DE NETTOYAGE ASSISTÉ

  

Ces consignes ont été élaborées par des experts sanitaires de Commercial Food Sanitation, une société Intralox. Ce document fournit des conseils de 
nettoyage que les sociétés peuvent décider d'utiliser à mesure qu'elles développent leurs propres procédures de nettoyage standard, conformément aux 
réglementations applicables, aux politiques internes de la société (y compris les procédures de verrouillage/d'étiquetage, le cas échéant) et aux besoins 
de vérification et de validation d'hygiène.

1. PRÉPARATION PRÉALABLE À LA DÉSINFECTION
• Retirez tout élément inutile de la zone (ingrédients, emballages, 

déchets, gaines filtrantes, filtres, etc.).
• Préparez les outils appropriés : équipements de protection 

individuelle (EPI), outils de nettoyage et produits chimiques.
• Activez le convoyeur pour retirer les gros débris.

2. DÉMONTAGE DE L'ÉQUIPEMENT
• Soulevez le tapis pour permettre un nettoyage efficace. Les 

dispositifs de levage de tapis conviennent parfaitement aux tapis 
de grande taille, car ils protègent les bords d'éventuels dommages 
causés par l'effet de levier.

• Pour accéder à l'équipement, déposez les bacs récupérateurs, 
les racleurs et les supports de transition.

3. NETTOYAGE À SEC
• Pour des raisons de sécurité, assurez-vous de porter et d'utiliser 

des EPI adéquats.
• Travaillez du haut vers le bas et retirez les résidus alimentaires 

accumulés à l'aide d'outils adéquats. Pour cela, il est possible 
de nettoyer par brossage, grattage, essuyage ou aspiration.

• Limitez le recours à l'air comprimé afin d'éviter la propagation 
d'allergènes et de bactéries présentes dans l'air ambiant.

• Collectez et jetez les débris.
• Retirez autant de débris de grande taille que possible.

4. NETTOYAGE APPROFONDI
• Travaillez du haut vers le bas et utilisez des outils adaptés afin 

de nettoyer en profondeur le tapis et l'équipement environnant. 
Pour cela, il est possible de nettoyer par brossage, grattage, 
essuyage, application de vapeur sèche ou aspiration.

• Effectuez un cycle de fonctionnement si nécessaire.
• Collectez les débris présents sur le sol et jetez-les.
• Poursuivez ou répétez cette étape jusqu'à obtenir une propreté 

visible à l'œil nu de 100 %.

5. AUTO-INSPECTION
• Inspectez l'équipement et la zone environnante à l'aide d'une lampe 

torche.
• Le cas échéant, procédez à un nouveau nettoyage.
• Inspecter la zone correspondant à la trajectoire du tapis afin 

de repérer les éventuels points d'accroche ou corps étrangers, 
tels que des outils et des flexibles.

6. INSPECTION PRÉ-OPÉRATIONNELLE APRÈS DÉSINFECTION
• Inspectez soigneusement l'équipement à l'aide d'une lampe torche 

afin de repérer les éventuels résidus alimentaires, ainsi que les traces 
de graisse, de rouille et de détérioration. Nettoyez de nouveau si 
nécessaire. Assurez-vous que l'équipement est accessible pour 
inspection.

• Le cas échéant, complétez la procédure par un nettoyage à l'aide 
d'un écouvillon.

7. REMONTAGE ET DÉSINFECTION
• Désinfectez toutes les surfaces et remontez l'équipement.
• Assurez-vous que tous les composants (blocs de maintien du 

tapis, brins de travail, limiteurs de position, racleurs, etc.) sont 
correctement fixés.

• Vérifiez que les pignons sont correctement positionnés et qu’ils 
s'engrènent de manière adéquate dans le tapis.

• Nettoyez, inspectez et désinfectez tous les outils.
• Vérifiez que la zone est sèche avant de démarrer l'appareil.
• Activez le convoyeur.
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TECHNOLOGIE THERMODRIVE®

LES SEPT ÉTAPES DE LA DÉSINFECTION 
PAR NETTOYAGE HUMIDE

CONSEILS DE SÉCURITÉ IMPORTANTS

• Respectez la procédure en vigueur de verrouillage/étiquetage de l'équipement de votre usine.

• N'introduisez jamais vos mains ni des outils dans un tapis transporteur en marche.

*LORS DE L'APPLICATION DE DÉTERGENT, PRENEZ EN COMPTE LES QUATRE 
FACTEURS GARANTISSANT L'EFFICACITÉ D'UN NETTOYAGE AU DÉTERGENT : 

• Heure • Action mécanique

• Température • Produits chimiques adéquats

Contactez Intralox pour toute question sur les produits chimiques compatibles avec les matériaux constituant les tapis.

ÉQUIPEMENTS DE PROTECTION INDIVIDUELLE 

    

SYSTÈME DE NETTOYAGE ASSISTÉ

   

Ces consignes ont été élaborées par des experts sanitaires de Commercial Food Sanitation, une société Intralox. Ce document fournit des conseils de 
nettoyage que les sociétés peuvent décider d'utiliser à mesure qu'ils développent leurs propres procédures de nettoyage standard, conformément aux 
réglementations applicables, aux politiques internes de la société (y compris les procédures de verrouillage/d'étiquetage, le cas échéant) et aux besoins 
de vérification et de validation d'hygiène.

1. SÉCURISATION, DÉMONTAGE, NETTOYAGE À SEC
• Activez le convoyeur pour retirer les gros débris.
• Soulevez le tapis pour permettre un nettoyage efficace. Les dispositifs 

de levage de tapis conviennent parfaitement aux tapis de grande taille, 
car ils protègent les bords d'éventuels dommages causés par l'effet 
de levier.

• Pour accéder à l'équipement, déposez les bacs récupérateurs, 
les racleurs et les supports de transition.

• Retirez les résidus alimentaires accumulés à l'aide d'outils adéquats. 
• Retirez autant de débris de grande taille que possible.

2. PRÉ-RINÇAGE
• Rincez l'équipement du haut vers le bas de manière synchronisée. 

Utilisez une eau dont la température est adaptée à l'application et 
au type de débris.

• Collectez les débris présents sur le sol et jetez-les.
• Après avoir collecté les débris, rincez le sol au niveau de l'équipement 

environnant.
• Poursuivez ou répétez cette étape jusqu'à obtenir une propreté visible 

à l'œil nu de 95 %.

3. APPLICATION DE DÉTERGENT ET RÉCURAGE*
• Pour des raisons de sécurité, assurez-vous de porter et d'utiliser des 

équipements de protection individuelle (EPI) adéquats.
• Afin de préserver leur longévité et leur intégrité, il est déconseillé de 

procéder au trempage des tapis.
• Travaillez du bas vers le haut et appliquez du détergent sur toutes les 

pièces composant l'équipement. 
• Frottez les surfaces pour retirer le produit accumulé. Utilisez des outils 

appropriés pour éviter d'endommager le tapis. Il est conseillé de 
nettoyer les tapis ThermoDrive à l'aide d'un chiffon doux non abrasif.

• Laissez agir le désinfectant conformément aux instructions d'utilisation.

4. PHASE APRÈS RINÇAGE ET AUTO-INSPECTION
• Rincez toutes les surfaces de l'équipement du haut vers le bas 

à l'aide d'un jet plutôt que d'un système à haute pression afin 
de ne pas projeter de débris alimentaires dans l'air ambiant. 
La pression de l'eau ne doit pas être supérieure à 150 psi (10 bar). 

• Effectuez un cycle de fonctionnement lors du rinçage, si nécessaire.
• Inspectez vous-même l'équipement pendant le rinçage. Le cas 

échéant, procédez à un nouveau nettoyage.
• Poursuivez ou répétez cette étape jusqu'à obtenir une propreté 

visible à l'œil nu de 100 %.

5. PRÉPARATION À L'INSPECTION FORMELLE
• Éliminez toute trace de condensation et d'accumulation d'eau des 

plafonds, des murs, du convoyeur et du sol.
• Retirez, nettoyez et inspectez tous les outils.
• Purgez et lubrifiez les roulements le cas échéant.
• Inspecter la zone correspondant à la trajectoire du tapis afin de repérer 

les éventuels points d'accroche ou corps étrangers, tels que des outils 
et des flexibles.

6. INSPECTION PRÉ-OPÉRATIONNELLE APRÈS DÉSINFECTION
• Inspectez soigneusement l'équipement à l'aide d'une lampe torche 

afin de repérer les éventuels résidus alimentaires ainsi que les traces 
de graisse, de rouille et de détérioration. Nettoyez de nouveau si 
nécessaire. Assurez-vous que l'équipement est accessible pour 
inspection.

• Le cas échéant, complétez la procédure par un nettoyage à l'aide 
d'un écouvillon.

7. REMONTAGE ET DÉSINFECTION
• Désinfectez toutes les surfaces, y compris les outils, et remontez 

l'équipement.
• Assurez-vous que tous les composants (blocs de maintien du tapis, 

brins de travail, limiteurs de position, racleurs, etc.) sont correctement 
fixés.

• Laissez agir le désinfectant conformément aux instructions d'utilisation.
• Vérifiez que les pignons sont correctement positionnés et qu’ils 

s'engrènent de manière adéquate dans le tapis.
• Rincez le désinfectant si la législation ou les instructions d'utilisation 

l'exigent.
• Activez le convoyeur.


