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	 ASPECTOS DESTACADOS DEL SERVICIO

FORMACIÓN Y CERTIFICACIONES

Certificación en diseño higiénico

La certificación en diseño higiénico de Commercial Food Sanitation® (CFS®) combina el aprendizaje digital con la 
formación presencial para desarrollar y fortalecer no solo sus conocimientos sobre diseño higiénico, sino también 
su currículum. Este itinerario de aprendizaje integral le servirá para incrementar su credibilidad profesional y le 
certificará para aplicar, mejorar y mantener los principios de diseño higiénico en instalaciones de procesamiento 
de alimentos. Además, con el programa de recertificación de CFS (obligatorio cada 3 años) garantizamos que su 
formación se mantenga al día.

Así es como se desarrolla el proceso de 
aprendizaje:

•	 Completar la formación sobre diseño higiénico de 
CFS

•	 Ampliar aún más sus conocimientos completando 
nuestros módulos en línea a su propio ritmo 

•	 Aplicar lo aprendido en una simulación de caso en 
línea, así como en un ejercicio de reflexión sobre el 
desarrollo personal

•	 Mantenerse al día mediante el proceso de 
recertificación, obligatorio cada 3 años

Aprenderá a:

•	 Aplicar los principios y las soluciones de diseño 
higiénico en su empresa

•	 Elaborar casos de estudio para proyectos de diseño 
higiénico

•	 Diseñar equipos y sistemas para mejorar la 
inocuidad alimentaria y las operaciones

•	 Crear equipos multifuncionales que colaboren para 
lograr un objetivo común 

CFS es su socio de confianza para reducir 
los riesgos relacionados con la inocuidad de 
alimentos y reforzar el liderazgo en este ámbito. 
Nuestro equipo de especialistas impulsa y 
mejora las prácticas del sector en todo el mundo 
mediante servicios de consultoría estratégica 
y completos programas de formación. De este 
modo, cumplimos nuestra misión de mejorar la 
seguridad del suministro alimentario mundial.

Escanee el código QR o visite nuestro sitio web para obtener más detalles sobre  
la formación, recomendaciones sobre el itinerario de certificación y las próximas  
fechas y lugares de enseñanza.

http://www.commercialfoodsanitation.com
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