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THERMODRIVE®（热塑驱动）技术
干式清洁消毒的七大步骤

重要安全提示

•• 根据现场的规章制度对设备执行上锁/挂签操作。

•• 切勿将手或工具放在正在运行的传送带内。

个人防护用具 

    

辅助清洁系统

  

这些准则由英特乐的子公司 Commercial Food Sanitation 的卫生专家制定。本文档提供清洁指导，供公司在制定自己的特定标准卫生操作规程 (SSOP)  

时决定使用，该规程应考虑适用的法规、公司政策（包括适用的上锁/挂签规程）并经过卫生验证与确认。

1. 清洁消毒前的准备工作

•• 将所有不必要的物品（如原料、包装、废料、袋滤器/过滤器等） 

清理出清洁区域。

•• 备齐所需工具：个人防护用具 (PPE)、清洁工具和化学用品。

•• 运行输送机去除严重的污物。

2. 拆解设备

•• 为达到有效的清洁效果，请将传送带提起。传送带升降机可以防止

使用杠杆撬动传送带时导致带缘受损，因此清洁较大或较长的传送

带时尤其适用。

•• 卸下承接盘、刮板和传送支撑部件，以让设备露出。

3. 干洗

•• 为确保安全，请务必穿戴并使用适当的个人防护用具。

•• 使用适当的工具从上至下清理残留的食品残渣。可通过刷扫、 

刮理、擦拭或真空吸尘等方法执行该清洁工作。

•• 限制使用压缩空气，以防过敏原扩散和滋生细菌。

•• 收集并处理碎屑。

•• 尽可能清除大粒污物。

4. 仔细清洁

•• 使用适当的工具从上至下仔细清洁传送带和周边设备。可通过刷

扫、刮理、擦拭、干蒸汽或真空吸尘等方法执行清洁工作。

•• 必要时让设备安全完整地转动一圈。

•• 将地板上的残渣收起并丢弃。

•• 继续或重复此步骤，直到所见之处 100% 清洁。

5. 自检

•• 使用手电筒检查设备和周边区域。

•• 根据需要再次清洁各区域。

•• 检查传送带路径是否有阻力点或异物，如工具和软管。

6. 清洁消毒后的运行前检查

•• 用手电筒安全检查设备，确认是否存在任何食物残渣、润滑脂、 

生锈或损坏状况，并根据需要再次清洁。确保设备可以靠近以执行

检查。

•• 根据情况，全面地擦拭设备。

7. 重新装配和消毒

•• 对所有表面消毒并重新装配设备。

•• 确保将所有部件（传送带挡护块、传送道、定位块、刮板等）可靠

固定到位。

•• 确保链轮处于适当位置并与传送带啮合。

•• 清洁、检查所有工具并消毒。

•• 启动前确保该区域干燥。

•• 运行输送机。
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THERMODRIVE®（热塑驱动）技术
湿式清洁消毒的七大步骤

重要安全提示

•• 根据现场的规章制度对设备执行上锁/挂签操作。

•• 切勿将手或工具放在正在运行的传送带内。

*使用清洁剂时，请考虑与清洁剂效果有关的以下四大要素： 

•• 时间 •• 机械作用

•• 温度 •• 适当的化学成份

如果您对清洁剂与传送带材料之间的化学相容性存在任何疑问，请联系英特乐。

个人防护用具 

    

辅助清洁系统

   

这些准则由英特乐的子公司 Commercial Food Sanitation 的卫生专家制定。本文档提供清洁指导，供公司在制定自己的特定标准卫生操作规程 (SSOP)  

时决定使用，该规程应考虑适用的法规、公司政策（包括适用的上锁/挂签规程）并经过卫生验证与确认。

1. 固定、拆解、干洗

•• 运行输送机去除严重的污物。

•• 为达到有效的清洁效果，请将传送带提起。传送带升降机可以防止

使用杠杆撬动传送带时导致带缘受损，因此清洁较大或较长的传送

带时尤其适用。

•• 卸下承接盘、刮板和传送支撑部件，以让设备露出。

•• 使用适当的工具将食物残渣清理干净。 

•• 尽可能清除大粒污物。

2. 预先冲洗

•• 从上至下同步冲洗设备。根据设备的用途和污垢类型， 

选用合适的水温。

•• 将地板上的残渣收起并丢弃。

•• 将设备周边地板上的残渣捡净，然后再冲洗地板。

•• 继续或重复此步骤，直到所见之处 95% 清洁。

3. 喷洒清洁剂并擦洗*

•• 为确保安全，请务必穿戴并使用适当的个人防护用具 (PPE)。

•• 不建议浸泡传送带，否则会影响传送带的寿命和完整性。

•• 从下至上地在设备上喷洒清洁剂，直到覆盖所有部件。 

•• 擦洗表面，以将设备上积聚的产品清理干净。请使用合适的工具以

防损坏传送带。热塑驱动传送带最适合采用温和的非磨蚀性材料进

行清洁。

•• 根据清洁剂的使用说明，让清洁剂停留一定时间。

4. 冲洗后和自检

•• 从上至下冲洗设备的所有表面。使用大量水冲洗，不得使用高压水柱，

以防止食物残渣喷溅。水压不应大于 150 磅/平方英寸（10 巴）。 

•• 必要时在进行清洗时让设备转动一圈。

•• 一边冲洗一边自检设备；根据需要再次清洁各区域。

•• 继续或重复此步骤，直到所见之处 100% 清洁。

5. 正式检查的准备工作

•• 将天花板、墙壁、传送机系统和地板上的冷凝液和冷却水清理干净。

•• 清理、清洁并检查所有工具。

•• 如果合适，清洁并润滑轴承。

•• 检查传送带路径是否有阻力点或异物，如工具和软管。

6. 清洁消毒后的运行前检查

•• 用手电筒安全检查设备，确认是否存在任何食物残渣、润滑脂、 

生锈或损坏状况；根据需要再次清洁。确保设备可以靠近以 

执行检查。

•• 根据情况，全面地擦拭设备。

7. 重新装配和消毒

•• 清洁所有表面（包括工具）并重新装配设备。

•• 确保将所有部件（传送带挡护块、传送道、定位块、刮板等） 

可靠固定到位。

•• 按照消毒剂的使用说明，让消毒剂停留一定的时间。

•• 确保链轮处于适当位置并与传送带啮合。

•• 按照法律或标签说明将消毒剂冲洗干净。

•• 运行输送机。


